Tydzien Smakow Francuskich

W dniach 6-8 listopada 2015 r. w Warszawie odbedzie si¢ Tydzien Smakéw
Francuskich organizowany przez firme Cenit Polska pod honorowym patronatem
Ambasady Francuskiej w Polsce. W programie festiwalu: warsztaty prowadzone
przez Michela Rotha, Francois Adamskiego, Franka Meyera i Antoine’a Weylanda,
kolacja galowa w rezydencji Ambasadora Francji oraz polskie selekcje Bocuse d’Or
Poland 2015.

Poczatek listopada zapowiada si¢ niezwykle emocjonujaco zaréwno dla profesjonalnych
kucharzy, jakidla pasjonatow gotowania — takze tych najmlodszych. Organizatorzy
Tygodnia Smakoéw Francuskich zadbali o to, aby kazdy — starszy, czy mlodszy, amator
czy profesjonalista, znalazt w bogatej ofercie wydarzen co$ dla siebie.
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Warsztaty kulinarne z mistrzami

6 i 7 listopada w Warszawie odbedg si¢ warsztaty kulinarne prowadzone przez Michela
Rotha, Francois Adamskiego oraz mistrza cukiernictwa Antoine’a Weylanda. Na
pierwszy dzien organizatorzy zaplanowali dwa bezptatne warsztaty dla dzieci i mtodziezy
chcacych pozna¢ blizej francuska kuchni¢. W sobote 7 listopada odbywaé si¢ beda
warsztaty dla dorostych — zaro6wno profesjonalnych kucharzy, jak i amatorow, ktorzy
chcieliby nauczy¢ si¢ profesjonalnych technik kulinarnych. Na warsztaty bardzo
serdecznie zapraszamy mtodych kucharzy i absolwentow szkot gastronomicznych, dla
ktérych dodatkowa atrakcja bedzie mozliwos¢ wygrania krotkiego stazu w gwiazdkowej
restauracji szefa Adamskiego.

Warsztaty kulinarne dla dorostych sa dostepne w cenie 100 zt za osob¢ na stronie
www.bocusedorpoland.pl. Na tej samej stronie mozna zglosi¢ si¢ na bezplatne warsztaty
dla dzieci. Uwaga — w kazdym warsztacie moze wzig¢ udzial maksymalnie 25 o0sob,
a o mozliwosci uczestnictwa decydowac bedzie kolejnos¢ zgloszen.



http://bocusedorpoland.pl/

Michel Roth i Francois Adamski zapraszajq na wykwintng Kolacje na cztery rece!

Rowniez 6 1 7 listopada w Rezydencji Ambasadora Francji Michel Roth i Frangois
Adamski wydadza Kolacje na cztery rece dla wszystkich, ktorzy maja ochotg sprobowaé
dan pochodzacych z restauracji uhonorowanych gwiazdkami Przewodnika Michelin.
Podczas tych wyjatkowych przyje¢ szefowie zaserwuja swoje najznakomitsze dania,
wsrod ktorych znajda si¢ m.in.: jesiotr, foie gras, bazant czy labraks. Kazdego wieczoru
zostanie podanych 5 wykwintnych potraw pochodzacych z autorskiego menu Michela
Rotha i Francois Adamskiego. Kolacja na cztery rece to wyjatkowa okazja, aby
skosztowa¢ znakomitych dan mistrzow francuskiej kuchni bez koniecznosci wyjazdu za
granic¢ — wyjasnia Cecile Satin z firmy Cenit Polska — organizatora Tygodnia Smakow
Francuskich. W kazdej z dwodch kolacji wezmie udziat 60 gosci — w tym znamienite
osobowos$ci polskiej gastronomii oraz wszyscy, ktorzy za posrednictwem  strony
www.bocusedorpoland.pl  zakupia na nie bilety. Cena pigciodaniowej kolacji
rozpoczynajacej si¢ o godz. 19:00 aperitifem to 480 zt za osobg.

Bocuse d’Or Poland 2015

Zwienczeniem Tygodnia Smakoéw Francuskich bedzie, odbywajacy sie 8 listopada
w Warszawie, konkurs Bocuse d’Or Poland 2015. To pierwszy, krajowy etap najbardziej
prestizowego konkursu kulinarnego na $wiecie. Zwycigzca polskich selekcji bedzie
reprezentowat kraj w finatach europejskich w Budapeszcie 10-11 maja 2016 roku i zyska
szans¢ na udziat w finale konkursu Bocuse d’Or, ktory tradycyjnie odbedzie si¢ w Lyonie
w styczniu 2017 roku.


http://bocusedorpoland.pl/

HARMONOGRAM WARSZTATOW KULINARNYCH

Piatek, 6 listopada:

10:30-11:15 — bezptatne warsztaty dla dzieci ze szkot podstawowych (6-12 lat)
Smaki i tekstury — warsztaty zamknigte — za rekrutacje odpowiada Instytut
Francuski w Warszawie;

11:45-12:30 — bezptatne warsztaty dla dzieci ze szkot podstawowych (6-12 lat)
Smaki i tekstury — zapisy przez strone www.bocusedorpoland.pl;

13:00-14:30 — bezptatne warsztaty dla milodziezy z gimnazjow 1 szkot
ponadgimnazjalnych (13-18 lat) — warsztaty zamkniete — za rekrutacj¢ odpowiada
Instytut Francuski w Warszawie;

15:00-16:30 — bezptatne warsztaty dla miodziezy z gimnazjow 1 szkot
ponadgimnazjalnych (13-18 lat) — zapisy przez stron¢ www.bocusedorpoland.pl.

Sobota, 7 listopada:

9:00-10.30 — warsztaty cukiernicze z Antoine’m Weylandem dla profesjonalistow
— tematem przewodnim bedzie czekolada;

11:30-13:00 — warsztaty cukiernicze z Antoine’m Weylandem dla amatoréw
— tematem bedzie deser z owocow sezonowych;

14:00-15:30 — warsztaty kulinarne z Frangois Adamskim (danie rybne) dla
profesjonalistéw i amatoréw (podczas warsztatdéw przyznana zostanie nagroda za
najlepsze danie w kategorii profesjonali$ci oraz w kategorii amatorzy!);
16:30-18:00 — warsztaty kulinarne z Michelem Rothem (danie migsne) dla
profesjonalistoéw 1 amatoréw (podczas warsztatdow przyznana zostanie nagroda za
najlepsze danie w kategorii profesjonalisci oraz w kategorii amatorzy!).
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