ZESPOL SZKOt GASTRONOMICZNO - HOTELARSKICH
WARSZAWA ulL. MAJDANSKA 30/36

SZKOLNY KONKURS BARMANSKI
ZSGH

28 pazdziernika 2016

Celem konkursu jest kreowanie nowych rozwigzan w sporzadzaniu napojow
mieszanych bezalkoholowych wsrod mtodziezy, szerzenie Kultury picia napojow
bezalkoholowych, ksztatcenie mtodziezy w dziedzinie miksologii barmanskiej oraz
propagowanie sylwetki i zawodu barmana.

Konkurs dedykowany jest wszystkim uczniom Zespotu Szkét Gastronomiczno-

Hotelarskiego w Warszawie przy ulicy Majdanskiej 30/36.

Szkolny Konkurs Barmanski odbedzie si¢ w dniu 28.10. 2016 r ( pigtek)
w Pracowni obstugi konsumenta (sala nr 8).
Harmonogram konkursu:
*10.40 rozpoczecie / losowanie numerow startowych,
*11.00 rozpoczecie rywalizacji,
*0ok. 14.00 zakonczenie rywalizacji,

*ok. 14.30 ogloszenie wynikow i zakonczenie konkursu.

REGULAMIN KONKURSU

1. Zwyciezca konkursu bedzie reprezentowaé nasza szkole w Ogolnopolskim
Konkursie Barmanskim Monin Cup Junior 2016 zorganizowanym przez firme
Monin w siedzibie naszej szkoty w dniu 1 grudnia 2016.

2. Wszyscy uczestnicy konkursu otrzymajg pamiatkowe dyplomy, zdobywcy 1, 2
13 miejsca otrzymaja nagrody rzeczowe ufundowane przez szkole Iub
sponsorow.

3. Konkurs zostanie przeprowadzony zgodnie z regulaminem IBA - ocena za techniczne
wykonanie oraz ocena degustacyjna ( w tym ocena dekoracji). Oficjalne wyniki

konkursu ogloszone przez komisje¢ jurorow beda mialy charakter ostateczny.
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4. W jury konkursu zasigdzie przedstawiciel firmy Monin Polska oraz nauczyciele
p. Grazyna Ladno i p. Arkadiusz Butor.

5. W konkursie z przyczyn technicznych moze wzia¢ udziat max 10 barmanow.

6. O kwalifikacji do konkursu w duzej mierze zdecyduje kolejnos$¢ zgloszen.

7. Zgloszenie powinno zawiera¢ imi¢ i nazwisko ucznia, klase, nazwe napoju oraz
unikalng receptur¢ drinka bezalkoholowego zawierajacego produkty firmy Monin.
(wg zamieszczonego wzoru). Zgloszenia najpoézniej do dnia 20.10 2016 roku
przyjmuja p. Grazyna Ladno 1 p. Arkadiusz Butor.

8. W recepturze soft drinka dozwolone jest uzycie maksymalnie 5 skladnikow
(dekoracja dotykajaca lub zanurzona w napoju traktowana jest jako skladnik )

9. Uczestnicy konkursu w czasie sporzadzania koktajlu bezalkoholowego powinni
wykaza¢ si¢ umiejetnosciami z zakresu postugiwania sie¢ sprzetem barmanskim.

10. Kazdy z uczestnikow wykonuje jeden soft drink zgodnie z wlasng receptura
w ilosci 2 porcji w czasie 7 minut. (czas obejmuje takze udekorowanie napoju)

11. Czas przygotowania stanowiska pracy wynosi dodatkowo 5 minut

12. Uczestnicy korzystaja z wlasnych surowcéw ( drink musi zawiera¢ produkt
firmy Monin) oraz wlasnorecznie przygotowuja elementy dekoracyjne
Z ogolnodostepnych surowcow.

13. Dla uczestnikow konkursu przygotowany bedzie nastepujacy sprzet: rdzne
miary barowe, dzbanki, noze barmanskie i deski, lyzeczki i sitka barowe,
blendery, shakery oraz podstawowe szklo do prezentacji napoju: szklanki long
drink i kieliszki koktajlowe i huricane.

14, Organizatorzy zapewniaja uczestnikom: 16d w kostkach i kruszarke do lodu
oraz kolorowe rurki.

Druk zgloszenia do konkursu uczniowie moga odebra¢ w recepcji szkoly.
Dodatkowych informacji na temat konkursu barmanskiego i produktéw firmy Monin
udzielajg organizatorzy: p. Grazyna Ladno i p. Arkadiusz Butor

Zapraszamy serdecznie

organizatorzy konkursu
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Wzor zgloszenia do konkursu barmanskiego:

Dane Imie Nazwisko Klasa
uczestnika:
Nazwa napoju:
Receptura
d ri n ka ..............................................................................................................................

na 1l porcje

Nazwa surowca / skladnika

okl N

Elementy

dekoracyjne:

Technika
wykonania/

miksowania:

Naczynie:
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