REGULAMIN SZKOLNEGO KONKURSU GASTRONOMICZNEGO
TEMAT: DESER

26 luty (sSroda) 2020

1.W konkursie mogg bra¢ udziat uczniowie Technikum Gastronomicznego — Hotelarskiego
ksztalcacy si¢ w zawodzie technik Zywienia i ustug gastronomicznych oraz Branzowej Szkoty
Zawodowej ksztatcacy si¢ w zawodzie kucharz i cukiernik.

2. Uczniowie zgtaszaja che¢ udzialu w konkursie do Pani Profesor Bozeny Juzaszek do
konca stycznia 2020 roku. Konkurs odbedzie si¢ w sali nr 9. Ze wzgledéow technicznych
ilo$¢ miejsc jest ograniczona, dlatego najlepiej zglosi¢ si¢ jak najszybcie;j!

3. Uczniowie startujg w konkursie w zespotach jednoosobowych.

4. Zadanie konkursowe obejmuje samodzielne wykonanie 3 porcji deseru i jego prezentacje.
Uczniowie dopiero w trakcie prezentacji przekazuja jury konkursu recepture deseru na 3
porcje (na wydruku).

5. Deser moze by¢ przygotowany dowolng technika z dowolnie wybranych przez ucznia
sktadnikow.

6. Nie mozna korzysta¢ z gotowych, wczesniej przygotowanych elementow.

7. Uczniowie moga poda¢ danie na talerzach lub w innych naczyniach znajdujacych si¢ w
pracowni lub na wlasnych.

8. Jury degustacyjne (szefowie kuchni, kucharze lub cukiernicy) ocenig jakos¢
organoleptyczng deseru, zwracajac rowniez uwage na estetyke podania. W trakcie
wykonywania zadania konkursowego uczestnikoOw bedzie oceniato rowniez jury techniczne,
ktore oceni przestrzeganie zasad higieny 1 bezpieczenstwa pracy oraz prawidlowos¢
stosowanych technik.

9. Koszty wykonania potrawy pokrywaja uczniowie. W pracowni beda dostepne podstawowe
przyprawy oraz materialy pomocnicze (folie r6znego rodzaju, reczniki papierowe, rekawiczki

itp.).

10. Czas wykonania potrawy konkursowej nie moze przekroczy¢ 120 minut, przekroczenie
czasu skutkuje punktami karnymi (2 punkty karne za przekroczenie czasu o kazde 5 minut).

11. Za udziat w konkursie kazdy uczen otrzymuje ocen¢ celujaca /czastkowa/ z pracowni
technologiczne;j.

12. Zwyciezcy otrzymaja nagrody od szkoty 1 sponsoréw oraz bedg mieli podwyzszong ocene
z pracowni technologicznej na koniec roku szkolnego.

13. Udzial w konkursie oznacza zgode na wykorzystanie Waszego wizerunku i receptury
deseru przez szkotg.

14.Wszelkich dodatkowych informacji udziela Pani Bozena Juzaszek, organizator konkursu.



15. Sala nr 9 wyposazona jest w sprzet 1 urzadzenia umozliwiajace przygotowanie deseru
réznymi technikami.



