ZESPOL SZKOL. GASTRONOMICZNO-HOTELARSKICH
TECHNIKUM GASTRONOMICZNO - HOTELARSKIE NR 2
im. prof. Stanistawa Bergera
Zawéd: technik hotelarstwa 422402
Spis podrecznikow do przedmiotéw zawodowych na rok szkolny 2020/2021 PO GIMNAZJUM

Klasa
Ip. Przedmioty nauczania T T v [ Autor Wydawnictwo Tytut
Liczba godzin tygodniowo
1 Bezpieczenstwo i higiena pracy - - 1 W.Drogon, B. Garnecka-Wrzosek WSiP hoobéllggskigeoz;le\géolblekae $wiadczacym ustugi
2 Podstawy hotelarstwa 1 1 1 quena Grangcka-Wrzosek, wsip Obstuga gosci W'oblekue $wiadczacym ustugi
Witold Drogon hotelarskie czesc¢ |
Obstuga gosci w obiekcie $wiadczacym ustugi
Bozena Granecka-Wrzosek, hotelarskie czes¢ |
Organizacja ustug dodatkowych w obiekcie . . ’ . Pracownia hotelarska Kwalifikacja T.12 Technik
3 . R . 2 3 - Witold Drogon WSiP
$wiadczgcym ustugi hotelarskie Andrzei Rudzifiski hotelarstwa
) Testy i zadania praktyczne Egzamin zawodowy
Kwalifikacja T.12
4 Marketing w hotelarstwie 1 1 - - - Informacija wrzesien 2020
. " B. Cymanska-Garbobowska, D. . x "
5 Rezerwacja ustug w recepcji 1 1 - Witrykus, J. Pietras.G. Wolak REA Dziatalno$¢ recepcji Hotelarstwo tom Il
Klasa Il Magdalena Samulczyk- KEIS:;:; IY:;I%/IP Klasa | Jezyk angielski zawodowy w branzy
6 Jezyk angielski zawodowy 2 2 1 Wolska Klasa llI/IV Virginia Evans, Express turystyczno-hotelarskiej (zeszyt ¢wiczen)
Jenny Dooley Pubrl’ishinq Klasa IlIl/IV Hotels and Catering
7 Podstawy dziatalno$ci gospodarczej 2 - - - - Informacja wrzesien 2020
Obstuga gosci w obiekcie $wiadczgcym ustugi
hotelarskie czgs$¢ |
8 Utrzymanie czystos$ci i porzadku w obiekcie 2 P ; Bozena Granecka-Wrzosek, Witold WSsiP Pracownia hotelarska Kwalifikacja T.12 Technik
hotelarskim Drogon hotelarstwa
Testy i zadania praktyczne Egzamin zawodowy
Kwalifikacia T.12
Obstuga gosci w obiekcie $wiadczgcym ustugi
L . . Bozena Granecka-Wrzosek, Witold . hotelarskie Czgs¢ Il
9 Przygotowanie i podawanie $niadan 1 3 ) Drogon wsip Pracownia hotelarska Kwalifikacja T.12 Technik
hotelarstwa
10 Pracownia rezerwacji ustug w recepcji - 2 1 - - Informacja wrzesien 2020
11 Obstuga gosci w recepcii 2 3 1 - - Informacia wrzesien 2020
12 Organizacja pracy recepciji (klasa 3) 2 2 - W. Drogon WSiP Obstuga gosci w recepciji
13 | Organizacja pracy stuzby pigter (klasa 3) - 2 - g?;jg: Granecka-Wrzosek,Witold WSiP Organizacja pracy stuzby pieter
Organizacja ustug zywieniowych w ; N K ) S )
14 hotelarstwie (klasa 3 i 4) 2 3/0 Bozena Granecka -Wrzosek WSIiP Ustugi zywieniowe w hotelarstwie
Podstawy dziatalno$ci gospodarczej w ; ; ; . .
15 hotelarstwie (klasa 3) 2 1 Informacja wrzesien 2020
16 Jezyk angielski zawodowy (klasa 3 i 4) 1 1 1/0 Virginia Evans, Jenny Dooley Eﬁgiesﬁnq Hotels and Catering
17 Pracownia organizacji pracy w hotelarstwie 2 3 400 j i Informacja wrzesien 2020
(klasa 3i 4)
18 Pracownia obstugi k;))nsumenta (Klasa 3 2 4 2/0 Joanna Duda, Sebastian Krzywda WSiP Obstuga konsumenta zeszyt éwiczen
19 Pracownia obslugl informatycznej w 1 3 - Mariola Milewska, Andrzej Stasiak WSiP Obstuga informatyczna w hotelarstwie
hotelarstwie (klasa 3)
ZESPOL SZKOt. GASTRONOMICZNO-HOTELARSKICH
TECHNIKUM GASTRONOMICZNO - HOTELARSKIE NR 2
Zawéd: technik hotelarstwa 422402
Spis podrecznikéw do przedmiotéw zawodowych na rok szkolny 2020/2021 PO SZKOLE PODSTAWOWEJ
Klasa
Ip. Przedmioty nauczania | T T VA Y Autor Wydawnictwo Tytut
Liczba godzin tygodniowo
1 |Bezpieczenstwo i higiena pracy 2 - - 1 - |W. Drogon, B. Garnecka-Wrzosek WSiP ho(i::?:k%oz;le:éﬁblekme $wiadczacym ustugi
_ |Bozena Granecka-Wrzosek, " Obstuga gosci w obiekcie $wiadczgcym ustugi
2 |Podstawy hotelarstwa 2 2 L L Witold Drogon wsip hotelarskie Czes¢ |
Obstuga gosci w obiekcie $wiadczgcym ustugi
Bozena Granecka-Wrzosek hotelarskie Czes¢ |
Organizowanie ustug dodatkowych w N . ’ " Pracownia hotelarska Kwalifikacja T.12 Technik
3 L e . . - 2 3 - - |Witold Drogon WSiP
obiekcie $wiadczacym ustugi hotelarskie Andrzei Rudzinski hotelarstwa
g Testy i zadania praktyczne Egzamin zawodowy
Kwalifikacja T.12
4 |Marketing w hotelarstwie - - 1 1 - |- - Informacja wrzesien 2020
. " B. Cymanska-Garbowska, D. . a "
5 |Rezerwacja ustug w recepcji 2 - - 2 2 Witrykus, J. Pietras, G. Wolak REA Dziatalno$¢ recepcji Hotelarstwo. Tom Il
Klasa I/l Magdalena Samulczyk- KliSI:SIQIIX\_ISIP Klasa /Il Jezyk angielski zawodowy w branzy
6 |Jezyk angielski zawodowy 1 1 1 2 1 |Wolska Klasa IlI-V Virginia Evans, Express turytyczno-hotelarskiej ( zeszyt ¢wiczen)
Jenny Dooley Publljishinq Klasa IlI-V Hotels and Catering
) Obstuga gosci w obiekcie $wiadczgcym ustugi
hotelarskie Czegs¢ |
7 Utrzymanie czystosci i porzadku w obiekcie 1 2 5 ; _  |Bozena Granecka-Wrzosek,Witold WsiP Pracownia hotelarska Kwalifikacja T.12 Technik
hotelarskim Drogon hotelarstwa
Testy i zadania praktyczne Egzamin zawodowy
Kwalifikacia T.12
Obstuga gosci w obiekcie $wiadczgcym ustugi
L L , Bozena Granecka-Wrzosek,Witold " hotelarskie Czgs¢ Il
8 |Przygotowanie i podawanie $niadari 3 ) 3 ) " [Drogon wsiP Pracownia hotelarska Kwalifikacja T.12 Technik
hotelarstwa
9 |Pracownia rezerwacji ustug w recepcji - - - 2 2 |- - Informacja wrzesien 2020
10 |Obstuga gosci w recepcii - 1 1 4 2 |- - Informacija wrzesien 2020




ZESPOL SZKOL. GASTRONOMICZNO-HOTELARSKICH
TECHNIKUM GASTRONOMICZNO - HOTELARSKIE NR 2

im. prof. Stanistawa Bergera

Zawod: _technik zywienia i ustug gastronomicznych 343404
Spis podrecznikéw do przedmiotéw zawodowych na rok szkolny 2020/2021 PO GIMNAZJUM

Klasa
Ip. Przedmioty nauczania [ - Lo T [ v [ Autor Wydawnictwo Tytut
Liczba godzin tygodniowo
1 |Technika i bezpieczeristwo w gastronomi 1 R R Agnieszka _Kasperek, Marzanna WSiP Wyposaze_r_\le i zasady bezpieczenstwa w
Kondratowicz gastronomii
2 |Podstawy dziatalno$ci gospodarczej - 2 - - - Informacja wrzesien 2020
Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem
cz.lill
3 |Podstawy gastronomii 2 3 - Matgorzata Konarzewska WSiP Technik Zywienia i ustug gastronomicznych
Kucharz
HGT.02
4 |Jezyk angielski zawodowy 1 N 1 Rafat Sarna, Katarzyna Sarna WSiP Klasa I /IV"Jezyk an’glglskl lzawodowy w
gastronomii (zeszyt ¢wiczen)
5 |Zasady zywienia 2 2 0,5 Dorota Czerwinska WSiP Zasady zywienia podrecznik cz 1 2
Hanna Gérska- Warsewicz, Beata
6 |Organizowanie produkcji gastronomicznej 1 1 1 Bilska, Beata Sawicka, Agnieszka WSiP Organizacja podukcji gastronomicznej
Tul-Kryszczuk
7 |Ustugi gastronomiczne 1 2 0,5 - - Informacija wrzesien 2020
8 |Pracownia gastronomiczna 4 4 0 Lidia Gérska, lwona Namystaw WSiP chrgzi? technologiczne w gastronomii czeS¢ |
9 |Pracownia planowania zywienia - 2 1 - - Informacija wrzesien 2021
10 Pracownia organizac ustug 1 2 1 - - Informacja wrzesien 2020
gastronomicznych
11 Podstawy (.j.Z'aJ{aanSCI gospodarczej w 1 2 - - - Informacja wrzesien 2020
gastronomii (klasa 3)
12 Technologia gastronomiczna z 2 3 : Malgorzata Konarzewska WSsiP Tech’nologla gastronomiczna z towaroznawstwem
towaroznawstwem (klasa 3) czesc Il
13 [Jezyk angielski zawodowy (klasa 3) 1 1 - Rafat Sarna, Katarzyna Sarna WSiP i:;g;e?ﬁr;glelskl zawodowy w gastronomii (zeszyt
14 |Zasady zywienia (klasa 3 i 4) 2 1 1/0 Dorota Czerwiriska WSiP Zasady zywienia podrecznik cz 1 2
. . " . . Hanna Gérska-Warsewicz, Beata
15 Organlzoyvanle produkeji gastronomicznej - 1 2/0 Bilska, Beata Sawicka, Agnieszka WSIiP Organizacja produkcji gastronomicznej
(klasa 3i 4)
Tul-Kyszczuk
16 |Ustugi gastronomiczne (klasa 3 i 4) - 2 3/0 Renata Szajna, Danuta tawniczak WSIP rea__|Ustugi gastronomiczne
17 |Pracownia technologiczna (klasa 3) 5 4 0 Lidia Gérska, lwona Namystow WSiP Procesy technologiczne w gastronomii czes¢ Il
18 Pracownia Aplanqwanla zyvylenla i produkciji R Py 200 R R Informacja wrzesier 2020
gastronomicznej (klasa 3 i 4)
19 |Pracownia obstugi klienta (klasa 3 i 4) - 2 2/0 Renata Szajna, Danuta tawniczak WSIP rea__|Ustugi gastronomiczne
ZESPOL SZKOL GASTRONOMICZNO-HOTELARSKICH
TECHNIKUM GASTRONOMICZNO - HOTELARSKIE NR 2
Zawéd: technik zywienia i ustug gastronomicznych 343404
Spis podrecznikéw do przedmiotéw zawodowych na rok szkolny 2020/2021 PO SZKOLE PODSTAWOWEJ
Klasa
Ip. Przedmioty nauczania T T wv] v Autor Wydawnictwo Tytut
Liczba godzin tygodniowo
1 [Technika i bezpieczerstwo w gastronomii Agnieszka _Kasperek, Marzanna WSiP Wyposaze[ne i zasady bezpieczenstwa w
2 1 1 - - |Kondratowicz gastronomii
Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem
cz. lill
2 |Podstawy gastronomii 3 2 2 1 - |Matgorzata Konarzewska WSiP Technik zywienia i ustug gastronomicznych
Kucharz
HGT.02
L . Express .
3 |Jezyk angielski zawodowy 1 1 Virginia Evan, Jenny Dooley Publishing Cooking
4 |Zasady zywienia - - 2 2 1 [Dorota Czerwinska WSiP Zasady zywienia podrecznik cz 1i 2
5 |Organizowanie produkcji gastronomicznej - - 1 2 15 |- - Informacja wrzesien 2021
6 |Ustugi gastronomiczne - - 1 2 15 |- - Informacija wrzesien 2021
7 |Pracownia gastronomiczna 5 4 4 - - |Lidia Gorska, Iwona Namystaw WSiP Szrgzis”y technologiczne w gastronomii cze$¢ I
8 |Pracownia planowania zywienia - - - 2 15 |- - Informacija wrzesien 2022
9 Pracownia organizacjl ustug - - 1 3 1,5 |- - Informacja wrzesien 2021
gastronomicznych
ZESPOL SZKOL. GASTRONOMICZNO-HOTELARSKICH
BRANZOWA SZKOLA | STOPNIA NR 20
im. prof. Stanistawa Bergera
Zawéd: cukiernik 751201
Spis podrecznikow do przedmiotéw zawodowych na rok szkolny 2020/2021 PO GIMNAZJUM
Klasa
Ip. Przedmioty nauczania [ - [— [ T J— Autor Wydawnictwo Tytut
Liczba godzin tygodniowo
1 |Technika i bezpieczenstwo w cukiernictwie 2 1 Katarzyna Kocierz WSiP Technika w produkciji cukierniczej
2 _|Podstawy dziatalno$ci gopodarczej - 2 - - Informacija wrzesien 2020
- S Express .
3 |Jezyk angielski zawodowy - 1 Virginia Evans, Jenny Dooley Publishing Cooking
4 |Technologie cukiernicze 2 3 Magdalena Kazmierczak WSIiP Technologie produkciji cukierniczej cz. 1i Il
5 |Pracownia cukiernicza - 2 - - Informacja wrzesien 2020




ZESPOL SZKOt. GASTRONOMICZNO-HOTELARSKICH

BRANZOWA SZKOLA | STOPNIA NR 20
im. prof. Stanistawa Bergera
Zawéd: cukiernik 751201

Spis podrecznikow do przedmiotéw zawodowych na rok szkolny 2020/2021 PO SZKOLE PODSTAWOWEJ
Klasa
Ip. Przedmioty nauczania [ - T T [ Autor Wydawnictwo Tytut
Liczba godzin tygodniowo
1 [Technika i bezpieczenstwo w cukiernictwie - 2 1 Katarzyna Kocierz WSiP Technika w produkciji cukierniczej
. . NS Express .
2 |Jezyk angielski zawodowy - - 1 Virginia Evans, Jenny Dooley Publishing Cooking
3 __|Technologie cukiernicze 2 2 3 Magdalena Kazmierczak WSiP Technologie produkcii cukierniczej cz. |ill
4 |Pracownia cukiernicza - - 2 - - Informacia wrzesien 2020
ZESPOL SZKOL GASTRONOMICZNO-HOTELARSKICH
BRANZOWA SZKOLA | STOPNIA NR 20
im. prof. Stanistawa Bergera
Zawéd: kucharz 512001
Spis podrecznikéw do przedmiotéw zawodowych na rok szkolny 2020/2021 PO GIMNAZJUM
Klasa
Ip. Przedmioty nauczania | - [ | T T Autor Wydawnictwo Tytut
Liczba godzin tygodniowo
1 |Technika i bezpieczeristwo w gastronomii P ; Agnieszka _Kasperek, Marzanna WSsiP Wyposaze[ﬂe i zasady bezpieczenstwa w
Kondratowicz gastronomii
2 |Podstawy dziatalno$ci gospodarczej - 2 - - Informacija wrzesien 2020
. . NS Express .
3 |Jezyk angielski zawodowy - 1 Virginia Evans, Jenny Dooley Publishing Cooking
Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem
cz. lill
4 |Podstawy gastronomii 3 3 Matgorzata Konarzewska WSiP Technik zywienia i ustug gastronomicznych
Kucharz
HGT.02
5 |Pracownia gastronomiczna 4 4 Lidia Gérska, lwona Namystaw WSiP S;Z:s”y technologiczne w gastronomii czes¢ |1
6 Technologia gastronomiczna z 3 3 Malgorzata Konarzewska WSsiP Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem
towaroznawstwem (klasa 3) cz. Il
ZESPOL SZKOL GASTRONOMICZNO-HOTELARSKICH
BRANZOWA SZKOLA | STOPNIA NR 20
im. prof. Stanistawa Bergera
Zawéd: kucharz 512001
Spis podrecznikéw do przedmiotéw zawodowych na rok szkolny 2020/2021 PO SZKOLE PODSTAWOWEJ
Klasa
Ip. Przedmioty nauczania [ - [ T [T Autor Wydawnictwo Tytut
Liczba godzin tygodniowo
1 |Technika i bezpieczeristwo w gastronomi 1 2 ; Agnieszka _Kasperek, Marzanna WSiP Wyposazeple i zasady bezpieczenstwa w
Kondratowicz gastronomii
2 |Jezyk angielski zawodo! - - 1 Virginia Evans, Jenny Doole Express Cookin
ezyk ang wy d  Jenny Dooley Publishing 9
Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem
cz. lill
3 |Podstawy gastronomii 2 2 3 Matgorzata Konarzewska WSiP Technik zywienia i ustug gastronomicznych
Kucharz
HGT.02
4 |Pracownia gastronomiczna 4 4 4 Lidia Gérska, lwona Namystaw WSiP :;ZZ?SHV technologiczne w gastronomii czeSc |
ZESPOL SZKOL. GASTRONOMICZNO-HOTELARSKICH
BRANZOWA SZKOLA | STOPNIA NR 20
im. prof. Stanistawa Bergera
Zawéd: piekarz 751204
Spis podrecznikéw do przedmiotéw zawodowych na rok szkolny 2020/2021 PO GIMNAZJUM
Klasa
Ip. Przedmioty nauczania [ - [ — [ [ [— Autor Wydawnictwo Tytut
Liczba godzin tygodniowo
. . . 1. Krystyna Jarosz Il.Piotr Dominik . |. Przygotowanie kesow ciasta do wypieku;
L |Technologie w produkcji piekarskiej 2 .Katarzyna Przybylska-Dominik wsip Il.Przygotowanie pieczywa do dystrybucii
2 _|Podstawy dziatalno$ci gopodarczej 2 - - Informacija wrzesien 2020
L S Express .
3 |Jezyk angielski zawodowy 1 Virginia Evans, Jenny Dooley Publishing Cooking
. Lo . 1. Krystyna Jarosz , II.Piotr Dominik, ) I. Przygotowanie kesow ciasta do wypieku;
4 |Technika w produkcji piekarskiej ! Katarzyna Przybylska-Dominik wsiP Il.Przygotowanie pieczywa do dystrybuciji




