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Projekt współfinansowany przez Unię Europejską w ramach  Europejskiego Funduszu Społecznego

HARMONOGRAM SEMINARIUM PODSUMOWUJĄCEGO REALIZACJĘ PROJEKTU
„BĘDĘ ATRAKCYJNYM PRACOWNIKIEM”

30 maja 2011 r.

CENTRUM PROMOCJI KULTURY PRAGA-POŁUDNIE, ul. Podskarbińska 2, Warszawa

Sala widowiskowa

9.00  Rejestracja Uczestników seminarium

9.30  Przywitanie Uczestników przez Annę Chylińską, Dyrektor ZSGH Majdańska
9.35  Przywitanie Uczestników przez przedstawicieli Urzędu Dzielnicy Praga-Południe     m. st. Warszawy

9.40 Prezentacja multimedialna zespołu projektu „Będę atrakcyjnym pracownikiem”, przedstawiająca przebieg i rezultaty projektu

10.00 Prezentacja multimedialna przygotowana przez uczestników kursu kucharskiego w zakresie ryb i owoców morza w kuchni polskiej i światowej:

	Temat
	Forma wykonania
	Czas
	Uczestnicy projektu wykonujący prezentację

	Kawior
	Prezentacja multimedialna
	20 minut
	Karolina Samborska

Jakub Rosik

Paweł Gołąbek

Sebastian Korski

Marcin Sarna

Rafał Wojtczak

Maciej Leśniewski

Karol Kurowski

Mateusz Litwińczuk

Damian Fliszkiewicz

Krzysztof Tworek

Rafał Trojan

Kamil Wilczak


10.20 Przerwa, poczęstunek (10 minut)
10.30 Prezentacje multimedialne, odczyty i pokazy umiejętności praktycznych przygotowane przez uczestników kursu barmańskiego II edycji:
	Temat
	Forma wykonania
	Czas
	Uczestnicy projektu wykonujący prezentację

	Szkło i jego zastosowanie w barmaństwie
	Prezentacja multimedialna, pokaz z prezentacją szkła
	25 minut
	Michał Obarski

Olga Gmurowska

Katarzyna Kotuniak

Monika Bałabuch

Paweł Kruk

Marek Chojnowski

Daniel Oklesiński

Aleksandra Wronka

	Asortyment baru domowego – napoje, które powinny znaleźć się w barze
	Odczyt 
	20 minut
	Paulina Gołębiewska

Adrianna Mostkiewicz

Tomasz Tukendorf

	Narzędzia barmańskie
	Prezentacja multimedialna
	10 minut
	Monika Ołdakowska

Angelika Szczęsna

Aleksandra Starostecka

	Drinki z wódki i likierów – praktyczne wariacje na temat drinków
	Pokaz 
	5 minut
	Beata Gołębiewska

Patrycja Piekart

	Podział whisky ze względu na pochodzenie
	Prezentacja multimedialna
	10 minut
	Rafał Dzięgielewski

Michał Babiński


11.40 Prezentacja multimedialna przygotowana przez uczestników kursu kucharskiego w zakresie ryb i owoców morza w kuchni polskiej i światowej:

	Temat
	Forma wykonania
	Czas
	Uczestnicy projektu wykonujący prezentację

	Skorupiaki
	Prezentacja multimedialna
	15 minut
	Jan Kołakowski

Arkadiusz Foszcz

Daniel Grędzicki


11.55 Odczyt przygotowany przez uczestników kursu sommelierskiego II edycji:

	Temat
	Forma wykonania
	Czas
	Uczestnicy projektu wykonujący prezentację

	Historia wina
	odczyt
	10 minut
	Justyna Grabowska

Elwira Ołtuszyk

Marlena Woźniak


12.05 Przerwa, poczęstunek (15 minut)
12.20 Pokazy przygotowane przez uczestników kursu sommelierskiego II edycji:

	Temat
	Forma wykonania
	Czas
	Uczestnicy projektu wykonujący prezentację

	Metody otwierania szampana
	Pokaz 
	15 minut
	Jowita Woźniak

Rafał Dębczyński

Anna Gołębiewska

Daria Glegoła

Małgorzata Pręgowska

Patrycja Poradecka

Łucja Janiak

	Prawidłowe i błędne otwieranie oraz dekantowanie wina
	pokaz
	20 minut
	Paulina Taperek

Izabela Molak

Agnieszka Sobiecka

Aleksander Grobla

Agnieszka Szymańska

Patrycja Wrzosek


12.55 Prezentacja multimedialna przygotowana przez uczestnika kursu barmańskiego II edycji:
	Temat
	Forma wykonania
	Czas
	Uczestnicy projektu wykonujący prezentację

	Shakery
	Prezentacja multimedialna
	15 minut
	Filip Gołębiewski


13.10 Przerwa, poczęstunek (10 minut)
13.20 Pokaz przygotowany przez uczestników kursu sommelierskiego II edycji:
	Temat
	Forma wykonania
	Czas
	Uczestnicy projektu wykonujący prezentację

	Jak wygląda praca sommeliera?
	Pokaz (scenka rodzajowa)
	20 minut
	Magdalena Lewandowska

Paulina Owsianka

Karolina Pogorzelska

Barbara Perkowska

Szymon Nowakowski


13.40 Prezentacja multimedialna i pokaz przygotowane przez uczestników kursu barmańskiego II edycji:

	Temat
	Forma wykonania
	Czas
	Uczestnicy projektu wykonujący prezentację

	Charakterystyka drinków typu long and short
	Prezentacja multimedialna
	10 minut
	Marta Kuśmierowska

Dominika Sołtysiak

Aneta Szewczyk

	Narzędzia barowe, czyli atrybuty barmana
	Prezentacja multimedialna
	20 minut
	Damian Błaszczak

Jakub Grzelec


14.10 Prezentacja multimedialna przygotowana przez uczestników kursu kucharskiego w zakresie ryb i owoców morza w kuchni polskiej i światowej:

	Temat
	Forma wykonania
	Czas
	Uczestnicy projektu wykonujący prezentację

	Wpływ projektu na zdolności zawodowe
	Prezentacja multimedialna
	15 minut
	Żaneta Gruczek
Bartosz Królikowski

Sebastian Bablich

Kamil Rzemek


14.25 Zakończenie seminarium
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Projekt „ Będę atrakcyjnym pracownikiem „
Miasto Stołeczne Warszawa Dzielnica Praga Południe m.st. Warszawa


